
    

Thaise /Thai Ei / Aux oeuf A la flamande 

Zomer / Eté Herfst / Automne  Winter / Hiver 

Thema rollade 2016 

Roulade de thème 
Week /Semaine  1-7  Week /Semaine  8-13  Week /Semaine  14-22 

Week /Semaine  23-35 Week /Semaine  36-42 Week /Semaine  43-52 



Art N°460 

Mager gebakken spek rond een  

gevogeltedeeg met paprika, citroen- 

gras en een vleugje kokosmelk. 

Une pâte de volaille enrichie de blancs 

de poulet, poivrons rouges, citronelle et lait de coco. 
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Art N°470 

Mager spek rond een fijn vleesbrood-  

deeg verrijkt met champignons en prei. 
Du lard fumé et grillé avec une pâte de viande enrichie  

avec  des champignons et du poireau. 

Art N°465 

Mager spek rond een fijn gevogelte- 

deeg verrijkt met zongedroogde  

tomaten, groene olijven en tijm. 

Une pâte de volaille enrichie de blancs de poulet, 

tomates  séchées, olives vertes  et thym. 

Art N°405 

Mager gebakken spek rond een  

fijn vleesdeeg met rode paprika, ei en 

champignons. De rollade wordt gegaard en nagebakken. 

Une pâte de viande fine avec des poivrons rouges, des 

champignons et un oeuf. Enveloppée avec du lard maigre. 

Art N°407 

Mager spek rond een fijn deeg met  

groene asperges, ei, peterselie en  

“echte” boter voor de goede smaak. 

Une pâte de volaille maigre avec des asperges vertes, 

oeuf, persil et du vrai beurre pour le bon goût. 

Art N°469 

Mager spek rond  fijn deeg van kip en  

kalkoen, verrijkt met champignons, groenten en  

notenmengeling. 

Du lard fumé et grillé avec une pâte de volaille enrichie 

avec des noix, légumes et champignons. 

Thaise rollade-Roulade Thai  

Eirollade-Roulade aux oeufs 

Asperge à la Flamande 

Zomer rollade – Roulade d’été 

 Herfstrollade- 

                       Roulade d’automne 

Winterrollade - 

                            Roulade d’hiver 

Roulade de thème 


